CITROMOS- FEHER CSOKOLADES

pAN NA COTTA Callebaut® CHOCOLATE ACADEMY™ - Belgium
AZ UDITO CSOKOLADE DESSZERT

Panna cotta:

(oY 77 \V/\Ke]'€ g
) 380 g tej i’*,,?»
ke 4 citrom reszelt héja oy

60 g zselatin
200 g Callebaut W2 fehér csokoladé

380 g félig felvert 35% tejszin

25kg-55lbs€

Karamellizalt bandn: HOZZAVALOK:
4 db bandn, felszeletelve

400 g kristalycukor

200 g tejszin

1 db vaniliarud

2 kavéskandl 6rolt koriander

ELKESZITES:

Forraljuk fel a tejet, néhdny percig dztassuk benne a citromhéjat, majd szUr-
jUk le. Adjuk hozzd a csokolddét és a bedztatott zselatint, miutdn elolvadtak,
botmixer segitségével egynemUsitsuk. HGtsUk le
35 °C-ra és keverjik hozzd a tejszint. Adagoljuk
poharakba és hiGtészekrényben hitsik le.

A karamellizdlt bandnhoz a tejszint forraljuk fel
a vanilidval és a korianderrel. Karamellizdljuk
a cukrot, majd adjuk hozzd a tejszint és a
bandnt. Addig f6zzUk, amig a bandn
megpuhul, de ne f6zzUk teljesen szét. A kihGlt
panna cottdt az elkészilt bonon kcromelle
talaljuk.

A hozzdavaldkat keresd kindlatunkban!
S www.gwn.hu
Tel:+36 28/920-900




