Mazzom

-
eoe iIrszen

Citromos piskéta

Corman extra mindségii vaj 82%
Porcukor

Sosa Invertcukor

Liszt

Mandulaliszt

Sutdpor

S6

Tej

Corman extra mindségii vaj 82%

Clokolids

AKADEMIA

EPER DESSZERT

Avajata
porcukorral és invertcukorral habositjuk.
Hozzdadjuk a tojasokat.

A tdébbi szdrazanyagot elkeverjuk. A tejet és a
vajat 6sszemelegitjuk, hozzdadjuk a
gyumaolcspurét, 40°C-osra hatjuk, majd
a kihabositott vajasrészhez adjuk. Végul
belekeverjuk a szdrazanyagokat.

Lapnak kenve 180°C-on 10-12 pecig sutjuk.

Mazzoni fagyasztott siracusai citrom puré 100%

Tojas

Eperbetét

Mazzoni fagyasztott eper piiré
Mazzoni fagyasztott siracusai citrom puré 100%
Glukézszirup
Vaniliarad

Ewald lapzselatin

Eermousse

Mazzoni fagyasztott eper pliré
Glukézszirup

Ewald lapzselatin

Callebaut Mycryo™ poritott kakaévaj
Callebaut Velvet White fehér csokoladé
Corman 35% UHT tejszin

Bevonoézselé

Melegzselé

Viz

Mazzoni fagyasztott eper puré
Hidegzselé

Piros festék (vizbazisa)

A zselatinlapokat bedztatjuk. A puréket a
glukézzal 70°C-ig melegitjuk, majd hozzdadjuk
a kinyomkodott zselatint. Formdba éntjuk,
sokkoljuk.

A zselatinlapokat bedztatjuk. Az eperpurét a
glukdzzal felImelegitjuk, 80°C-ndl hozzdadjuk a
kinyomkodott zselatinlapokat, majd a
Mycryo-val elkevert csokolddéra éntjuk.
Felvert tejszinnel lazitjuk. Formdba éntjuk,
sokkoljuk.

A melegzselét felforraljuk a vizzel és a purével,
majd hozzdadjuk a hidegzselét. Izlés szerint
szinezzUk. A sokkolt formdkra éntjuk.
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Tel:+36 28/920-900
www.gwn.hu



