“3 gy{mm/ Cs68 mascapernce ﬁ/

HOZZAVALOK (5000 grammhoz):

Tej 3,5 %-0S 3200 g
Corman 35,1%-0s UHT Lejszin 150
Kristalycukor 650 g
Gliikozpor 2008
Dextroz 100 ¢
Elenka MASCARPONE por 250 8
Elenka PREZIOSA 100 tejes fagylalt alap 350 8
SO 108

Elenka FANTAFRUTTA frutti di bosco variegato izlés szerint

ELKESZITES:

A szarazanyagokat osszemérjik, osszekeverjiik.
Atejet és a tejszint melegitjiik, majd 40°C-on hozzakeverjiik a szarazanyagokat és
folyamatos keverés mellett 85°C-ig {6zziik.
Botmixeljiik, és 4 ora pihentetés utan fagyasztjuk. A fagylaltot erdei gyiimolcs variegatoval
rétegezziik.

%(3 bodids’

AKADEMIA

www.csokoladeakademia.hu
A hozzdvaldkat keresse kindlatunkban: www.gwn.hu



