ETCSOKOLADES BAVAROIS

A KLASSZIKUS BELGA
CSOKOLADES EDESSEG

HOZZAVALOK:

47 g tojassargdja

31 g glUkdzszirup

188 g tej

312 g Callebaut 811 étcsokoladé
422 g 35% Corman tejszin

CALLEBAUT

ELKESZITES:
A tojdsokat jél habositsd ki. A
glUkézszirupot forrald fel a tejjel, majd
a felét 6ntsd a tojdsra. Keverd 6ssze
és az egészet melegitsd 82 °C-ra.
Sz(0rd rd a tojdsos keveréket a
csokolddéra, hogy felolvadjon,
egynemdUsitsd, majd keverd hozzd&
a felvert tejszint a 30°C-ra vissza-
h{tott csokolddés alaphoz. Az igy
elkészitett tejszines krémet
tetszélegesen alkalmazd i ‘~
desszertek, szeletes druk, A
cukraszati termékek g
készitésénél.

Callebaut® CHOCOLATE,LA”
Belgium

A hozzdavaldkat keresd kindlatunkban!
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