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KAVE ROPOGOS:

Cacao Barry Café Crokine™ igény szerint
ropogos kavés toltelék

ELKESZITES:
A ropogos kavé tolteléket folyékony allagara
melegitjiik (kb. 35°C), majd habzsak segitségével
a bonbon hiivelyek aljara nyomjuk.

KARAMELL TOLTELEK:

Callebaut Karamell toltelék 100% 150

Callebaut Gold karamellizalt fehér csokoladé 458

Callebaut kakaovaj pasztillas formaban 158

S6 38

Corman 35,1%-0s UHT tejszin 100 8
ELKESZITES:

A karamell tolteléket a soval és a tejszinnel felmelegitjiik, a kakaovajjal elkevert csokoladéra ontjiik,
és botmixer segitségével egynemusitjiik, majd a megdermedt kavés rétegre toltjik.
Dermedés utan étcsokoladéval talpazzuk.
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