VEGAN ETCSOKOLAD
GANACHE

NXT DARK &

HOZZAVALOK:

200 g viz

95 g SOC Chef invertcukor

95 g dextréz

40 g glukdzszirup

580 g Callebaut NXT etcsokolade
190 g vegdn vaj

5 g SOC Chef inulin

ELKESZITES: -
Az elsé négy alapanyagot 6sszemeérjuk és 75°C-ig melegltjuk A megfeleld
hémérsékletl folyadékot radntjuk az inulinnal és kockdzott vegdn vajjal ész-
szemért étcsokolddé pasztilldkra. Botmixerrel egynemusitjik, majd 28°C-os
dllapotdban az elézéleg elkészitett NXT étcsokolddé hlivelyekbe toltjuk. Hutobe
tesszUk, majd dermedés utan NXT étcsokolddéval tdlpozzuk

A recept elkészithetd
vdgott bonbonként is.
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G]obol Chocolate
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