VEGAN T_JCSOKOLADE
CREMEUX

NXTM_LK &

HOZZAVALOK:

4 g SOC Chef NH pektin

4 g kukoricakeményitd

250 g rizstej

280 g Callebaut NXT vegédn csokolddé
20 g vegdn vaj

2,5 g SOC Chef inulin

ELKESZITES: -

A szdrazanyagokat elkeverjuk. A rizstejet melegitjik, moud 40°C-ndl hozzdadjuk
az elkevert szarozanyogokot és folyamatos keverés mellett felforraljuk. RGéntjuk
a kockdra vagott vegdn vajjal dsszemeért tejcsokoladé pasztilldkra, botmixerrel
egynemusitjuk, és kozben hozzdadjuk az inulint majd kinGtjuk.

- Tart kosarakba, desszert betét- | —
ként, pohdarkrémnek vagy |
dekordldshoz ajanljuk.
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