PASSIOGYUMOLCS BONBON

Areceptet megalkotta: Jean-Pierre Wybauw Callebaut® Chef

Hozzavalok Elkészités

250g Corman vaj A vajat amézzel kihabositjuk, hozzaadjuk a mogyoré pralinét ésa
200gméz passiogyiimolcs plirét.

200 g Callebaut Pra-Clas mogyoro Végiil hozzaadjuk az olvasztott csokoladét és homogénre keverjik.
praliné (50%) Az elkésziilt tolteléket 1 cm magas keretbe toltjiik, és egy éjszakan at
50g Mazzoni fagyasztott passiogyiimélcs hutjiik.

piiré100%

900g Callebaut - Blend of Origins -

Satongo étcsokoladé

OSSZEALLITAS

Masnap vékony réteg eldkristalyositott Callebaut 811NV étcsokoladéval athtizzuk, dermedés utan atforditjuk.
Huros vago segitségével felvagjuk és Callebaut 811NV el6kristalyositott étcsokoladéval martjuk.
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