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CARMA Black Zabuye 837% étcsokoladé ganache
140 g Corman 35,1%-0s UHT tejszin »

22030 g Glukdzszirup

« 30 g Dbextréz

» 30 g Invertcukor

e 100 g CARMA Black Zabuye 83% étcsokoladé

e 20 g Corman extraminoségli vaj 82%

Felforraljuk a tejszint az invertcukorral, dextrézzal €s a glukozsziruppalk Raodntjuk a csoko-

lddé pasztillakra és botmixerrel egynemusitjuk.

Hozzaadjuk a Iagy vajat és botmixerrel beledolgozzuk. 28°C-os dllapotdban hasznaljuk.

CARMA White Nuit Blanche 37% fehér csokoladé ganache
85 g Corman 35,1%-0s UHT tejszin
* 24 g Glukdzszirup
» 24 g Dextréz
» 36 g Invertcukor
s 290g CARMA White Nuit Blanche 37% fehér csokolade
« 30g Corman extra minéségii vaj 82%
Felforraljuk a tejszint az invertcukorral, dextrézzal es a glukdzsziruppal. Raontjuk a csoko-
lddé pasztillakra,és botmixerrel egynemusitjuk. Hozzdadjuk a Iagy vajat eés botmixerrel
beledolgozzuk. 28°C-o0s dllapotdban haszndljuk.

Osszeallitas
A félgémb formakat elékristdalyositott szinezett kakaévaijjal dekordljuk, majd Carma Za-
buye étcsokolddéval kidontjuk, huvelyt készitink. Az elkészult toltelékekkel betdltjuk, mds-
nap talpazzuk.
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