Hozzavalok:

Tej 3.5%

Corman 35.1%-0s UHT tejszin
Kristalycukor

Gliikézpor

Dextroz

Elenka PREZIOSA 100 tejes fagylalt alap
Elenka COMPLETO L tejporkészitmény
S6

Philadelphia sajtkrém

Andros fagyasztott eper piiré 100%

Rogelfrut fagyasztott citrom juice
(primo fiore) 100%

Hozzavalok:
Andros fagyasztott eper piiré 100%

Rogelfrut fagyasztott citrom juice
(primo fiore) 100%

SOC Chef Trimolin (invertcukor)
SOC Chef NH pektin
Kristalycukor

Citromsav

csokoladeakademia.hu

Elkészités:

218 ¢ A szarazanyagokat elkeverjiik. A tejet a tejszinnel
123 50°C-ig melegitjiik, hozzaadjuk az elkevert szara-
- zanyagokat, ¢s folyamatos kevercs mellett 85°C-

5018 jg hevitjiik (pasztorizaljuk). Az elkésziilt alapot
09 ¢  bolmixer segitségével emulgealjuk, és 8-12 orat
g pihentetjiik. Hozzakeverjiik a gytimolcspiiréket
¢és a sajtkrémet, botmixerrel egynemusitjiik és
2105 fagylaltgépben fagyasztjuk. Kiengedés kozben eper
60g variegatoval és Elenka Crumble Mandorla
68 darabokkal rétegezziik.
600 g
1200 g
120 g
EPER VARIEGATO
Elkészités:
4008 Akristalycukrot a pektinnel elkeverjiik.
A gyiimolespiiréket az invertcukorral melegitjiik,
60 g 50°C-nal hozzaadjuk a cukorral elkevert pektint, és
A folyamatos keverés mellett felforraljuk. Végiil hozza-
g 49 adjuk a citromsavat és kihtlt allapotaban hasznaljuk.
8g
408
28




